
Brasserie Doddendael



Samen met onze wijnpartner Grapelife (grapelife.nl) hebben wij een selectie
voor u gemaakt van de mooiste Italiaanse wijnen. Wijnen voor ieder moment,

geniet van een heerlijk aperitief met een prosecco van het huis Bolla, waan je in
Toscane met een heerlijke wijn van de beroemde wijnmaker Antinori of laat je

verleiden door de zwoele wijnen van het wijnhuis Castello Monaci uit het
zonnige zuidelijkste puntje van Italië, Puglia. 

We hebben onze wijnen voor u overzichtelijk in dit magazine gepresenteerd per
regio. Een deel van de wijnen is per glas beschikbaar en een ander deel alleen per
fles. Tevens bieden wij u de mogelijkheid om een aantal speciale wijnen per glas

te kiezen middels het Coravin systeem. Een ingenieus systeem waarbij we met
de naald door de kurk prikken en de fles daarna afvullen met Argon gas. Voor

meer informatie over dit systeem kunt u eens kijken op coravin.nl. De wijn
beschikbaar op de Coravin worden kenbaar gemaakt middels het Coravin Logo  

achter de wijn. 

Voor alle wijnen beschikbaar op de Coravin geldt dat de prijs per glas wordt
berekend door de flesprijs te delen door vijf.  Mocht u niet kunnen kiezen helpen

wij u natuurlijk graag. Ook is het mogelijk om bij uw menu begeleidende
wijnen te laten serveren, onze collega’s kiezen dan de beste wijn bij het gerecht

van uw keuze. 

De prijs voor een begeleidende wijn is € 8,00 per glas. 

Salute! 

Geachte gast, 
Welkom in Brasserie Doddendael! 









De Nederlandse wijnbouw heeft in de afgelopen decennia een positieve ontwikkeling
doorgemaakt. De kennis en kunde van de wijnbouwers zijn verbeterd en ook helpt het
klimaat een handje mee. Ook op Slot Doddendael in Ewijk is in 2020 een droom van Jan

Willem en Fabienne in vervulling gegaan. Na jaren van studie en voorbereidingen is
er op 1,7 hectare van het landgoed een wijngaard ontstaan. 

Er is gekozen voor het aanplanten van zogenaamde PiWi rassen, hybride rassen
ontstaan door kruising van bestaande klassieke rassen. Deze rassen zijn ontstaan in
Duitsland en speciaal geschikt gemaakt voor klimaten met minder zonuren en meer

regen. Deze rassen hebben dus minder zonuren nodig om suikers te maken, wat weer
belangrijk is voor het ontstaan van alcohol tijdens de fermentatie. Ook zijn ze sterker

en meer resistent tegen schimmelziektes. 

In wijngaard Doddendael zijn 2500 ranken aangeplant, verdeeld over 3 verschillende
rassen : Souvignier Gris (70%), Sauvignac (15%) en Johanniter (15%).

Het doel is om een mousserende wijn te maken. Een proces wat nog wat extra geduld
van de wijnmaker vraagt. Na de oogst en eerste fermentatie op RVS vaten volgt er nog
een tweede fermentatie op fles. Dit laatste proces duurt minimaal 9 maanden maar op

Doddendael willen we een extra smaakbeleving aan de wijn geven door deze langer
op haar gist te laten liggen. Een extra rijping  van minimaal 9 maanden is daarvoor

gewenst. Het resultaat is onze Jean-Pagne, geniet ervan op zoveel mogelijk
verschillende momenten, want “life is for celebrating” 

Wij verwachten de eerste oogst te ontvangen in september 2024. Voor meer
informatie over dit proces of de beschikbaarheid van Jean-Pagne, kunt u terecht bij  

een van onze medewerkers.

JEAN – PAGNE, LIFE IS FOR CELEBRATING 



https://www.perfectewijn.nl/druiven/pinot-bianco
https://www.perfectewijn.nl/druiven/pinot-nero
https://www.perfectewijn.nl/druiven/raboso


Castel Firmian | Sauvignon Blanc | Alto Adige 
Dal Cero | Pinot Grigio | Veneto
Russolo Ronco Calaj | Chardonnay | Friuli 
Castello Monaci ‘Acante’ | Fiano | Puglia 
Castello Monaci ‘Simera’ | Chardonnay | Puglia
Rapitala Viviri | Grillo | Sicilië 

6.50
6.50
8
6
6.50
7

WIJNEN PER GLAS 

WIT



Bolla Verona Rosso | Blend | Veneto
Dal Cero | Sangiovese | Toscane
Terre del Noce | Merlot | Alto Adige 
Velarino Salento | Susumaniello | Puglia
Castello Monaci | Negroamaro | Puglia 
Castello Monaci | Primitivo | Puglia 

Tenimenti Ca’Bianca ‘Moscato d’Asti | Moscato | Piemonte 
Melini ‘Vin Santo’ | Veneto 
Bolla ‘Recioto, Valpolicella Classico DOCG’ | Corvina, Rondinella | Veneto
Sanct Valentin | Gewürztraminer | Alto Adige
Feudo Arancio Hekate Passito | Viognier, Sauv. Blanc,Chard, Semillon  &
Moscato | Sicilië  

ROSÉ

ROOD
7
7
6.50
5
6.50
7

DESSERTWIJNEN
6.50
7.50
8
8.50
7.50

Dal Cero | Miraly | Vermentino, Syrah, Sangiovese | Toscane 6.50



Cortese
Timorasso
Barbera 
Nebbiolo

 Borgogno Barolo gemaakt van
de Nebbiolo druif. Intense geur
met tonen vanille, specerijen als,
nootmuskaat, laurier en zwarte
peper. Rijkelijk en zacht, met
mooie nuances van rood fruit. 
Wijn en spijs: drink de Barolo bij
rood vlees en pasta met truffel. 
Italiaanse Slow-wine  |  Handmatig
geselecteerd en geoogst 48 maanden
eikenhout

Piemonte
...gastronomisch gezien één

van de rijkste en meest
gevarieerde regio’s van Italië.
De Franse en Zwitserse Alpen

aan de noord en westkant
beschermen het wijngebied

tegen kou en regen. De lokale
druif Nebbiolo zorgt in deze
regio voor grote wijnen die

jaren kunnen ouderen. 
Deze koning van de Italiaanse

druiven dankt z’n naam aan
de najaarsnevel (nebbia) die

in de wijngaarden hangt door
de nabijheid van de koude

Alpen en de warme
Mediterrane Zee.

Wereldberoemd om de
heerlijke wijnen zoals Barolo,

Barbesco en Barbera. 

Wijntip: Borgogno Barolo DOCG

Aan de voet van de berg...



La Scolca ‘Valentino’ Gavi DOCG  | Cortese                                            
La Scolca ‘Gavi dei Gavi Black Label’ | Cortese  
Borgogno Derthona (Witte Barolo) | Timorasso 
Serre dei Roveri Roero Arneis  |  Arneis
Elio Perrone ‘GI’ | Chardonnay, Moscato 

Borgogno Barbera d’Alba DOC | Barbera
Borgogno Barolo DOCG | Nebbiolo

                                        

37.50
49.50
59.50
32.50
39.50

WIT 

ROOD

Culinair fe itje: Deze regio is wereldberoemd om haar truffels. Probeer onze
pasta uit het Parmezaan wiel met heerlijke verse truffel uit de Piëmonte .

39.50
69.50



Rondinella

Corvina
Corvinone

Wijntip: Bolla `883 Le Poiane Ripasso’ 
De Bolla 883 Valpolicella Classico

Ripasso is gemaakt van  Corvina ,
Corvinone en  Rondinella. Aan de

basis-Valpolicella worden de
uitgeperste Amarone-druiven

toegevoegd, wat voor een tweede
gisting zorgt. Aroma’s van rijpe  

kersen, jam, vanille en ceder
hout.  Vol, krachtig en warm. 

…één van de welvarende
regio’s van Italië. Veneto

produceert de meeste wijn
van Italië. Het is de
thuishaven van de

Valpolicella en de populaire
Prosecco, Ripasso en

Amarone wijnen. In de rode
wijnen zijn het fantastische

blends van Corvina,
Rondinella en Molinara

druiven die een rol spelen.
Voor de productie van witte

wijn wordt veel gebruik
gemaakt van de witte

druiven: Trebbiano en
Garganega. Voor de witte

Soave wijn gebruikt men de
Garganega druif. Soave

betekent ‘’zacht’’. De wijn
staat dan ook bekent om een

rijke en zachte smaak! 

Veneto

Amarone-delight |  beoordeeld met een 8.5

Koploper in de wijn..

Wijn en spijs: drink de Ripasso bij
kalfsvlees, rundvlees of bij onze selectie

van kazen. 

Garganega
Pinot Grigio 



WIT 
Dal Cero | Pinot Grigio                                           
Dal Cero | Soave Superiore DOCG | Garganega                                 
   

Bolla Verona Rosso | Blend 
Bolla ‘883 Le Poiane Ripasso’ | Valpolicella Classico | Blend
Bolla ‘Le Poiane’ Amarone | Amarone della Valpolicella | Blend
Bolla | Valpolicella Classico DOC | Corvina, Rondinella 

Culinair fe itje: Veneto rekent zich de oorsprong van één van de
bekendste desserts uit Italië rijk: Tiramisu. Dit betekent letterlijk ‘trek
mij omhoog’. Kijk snel op onze menukaart of deze klassieker er ook
weer op staat.

32.50
37.50

           35
  39.50
  59.50
           35

ROOD







Gewürztraminer

Pinot Nero

Pinot Bianco
Merlot

Wijntip: Kettmeir  Lagrein
 De Kettmeir gemaakt van de

Lagrein druif. De wijn heeft een
aromatisch bouquet met zwart
fruit, zwarte peper en kruidige

nuances. De smaak is vol en rond
met een rijke intensiteit en

kruidige afdronk. 
Wijn en spijs: drink de Lagrein bij

tonijn, kalfsvlees en gevogelte. 
Kettmeir staat voor vooruitgang in traditie. 

Alto Adige
...één van de kleinste

wijnbouwgebieden van Italië.
Staat bij velen bekend

omwille van de Dolomieten
(bergketen). De wijnregio

voor frisse en verfijnde
wijnen door het koele Alpen

klimaat. Bekend van de Pinot
Grigio en Pinot Bianco. Ook

de rode Lagrein is een wijn die
je niet mag overslaan. Een

lichtere rode wijn maar
expressief en fruitig. 

Klein maar fijn..

Lagrein



Castel Firmian | Sauvignon Blanc 
Novacella ‘Preapositus’ | Sauvignon Blanc 
St. Michael-Eppan Fallwind | Chardonnay 
Kettmeir | Gewürztraminer 
Kettmeir | Pinot Bianco

                               

Terre del Noce | Merlot 
Kettmeir | Pinot Nero
Kettmeir | Lagrein 

                                        

Culinair fe itje: Alto Adige, of wel Süd Tirol, behoorde vroeger tot
Oostenrijk. Daarom zijn er vele Culinaire invloeden van de
noorderburen. Denk aan Apfelstrüdel en Knodel, maar ook de Speck uit
Alto Adige is wereldberoemd. 

32.50
49.50
39.50
37.50
37.50

32.50
37.50
37.50

WIT 

ROOD



Wijntip: Russolo Ronco Calaj 
Deze stro-gele wijn heeft tonen
van rijpe appel, acaciabloesem

en een lichte vanilletoon. De
aanzet is droog, maar de

structuur van de wijn is romig
en vooral gericht op fruit en

rijpe tonen..
Wijn en spijs: goed te combineren met
verschillende pasta's en past heel goed

bij een uitgebreide charcuterie met
vlees en kazen.. 

Chardonnay
Pinot Grigio

Friuli
De meest innovatieve
wijnregio van Italië...

Russolo Ronco Calaj | Chardonnay
Jermann ‘Vintage Tunina’ | Blend 

40.00
59.50

WIT 

...Friuli heeft een torenhoge
reputatie als het gaat om witte

wijnen. De streek ligt aan de
grens met Slovenië en de

Adriatische zee, op de
heuvelachtige uitlopers van de

Alpen. De streek dankt zijn
uitstekende reputatie aan de

unieke combinatie van een
eigen microklimaat met

bijzondere bodem met
gelaagde structuur. De
wijnstokken staan hier

afwisselend in lagen
waterdoorlatend zandsteen en

sponsachtige lagen mergel. 



Culinair weetje:
Parmaham mag dan
wellicht de bekendste
ham zijn, maar de
koning onder de
hammen komt uit
Friuli, uit het plaatsje
San Daniele. Vanaf
de 13e eeuw wordt het
al gebruikt als
betaalmiddel. Geniet
van een heerlijk
plankje San Daniele
ham tijdens uw
aperitief! 



Sangiovese

Merlot

 Guado al Melo ‘Bolgheri Rosso’
gemaakt van de Merlot druif.
Overdadige geuren van rijp
zwart fruit (pruim, bessen)
aangevuld met prachtige rijpings
tonen van viooltjes, getoast hout
en eucalyptus. 
Wijn en spijs: drink de Bolgheri 
Rosso bij rood vlees en pastagerechten. 

…rondom de stad Florence en
bekend om zijn landschappen,

tradities, geschiedenis en
uitstekende keuken. De
nummer één druif is de

Sangiovese. Meest
aangeplante druif in Italië,

maar in Toscane levert die de
meeste kwaliteitswijn.

Sangiovese betekent letterlijk
‘’bloed van Jupiter’’. Jupiter

was de Romeinse Zeus en
geeft aan hoe goed dit

druivenras is en dat deze
waarschijnlijk ook geliefd

was bij religieuze doeleinden.
De Sangiovese welbekend van

de beroemde Chianti,
Brunello di Montalcino en de

Vino Noble de Montepulciano
wijnen. 

Toscane

Wijntip: Guado al Melo ‘Bolgheri 
Rosso’ 

Bekend onder de goden...

‘ Absolute granaat...’  | rijping van twaalf
maanden in gebruikte vaten en nog eens zes
maanden in de fles

Vermentino

Sangiovese
Merlot

 Guado al Melo ‘Bolgheri Rosso’
gemaakt van de Merlot druif.
Overdadige geuren van rijp zwart
fruit (pruim, bessen) aangevuld
met prachtige rijpings tonen van
viooltjes, getoast hout en
eucalyptus. 
Wijn en spijs: drink de Bolgheri 
Rosso bij rood vlees en pastagerechten. 

…rondom de stad Florence en
bekend om zijn landschappen,

tradities, geschiedenis en
uitstekende keuken. De
nummer één druif is de

Sangiovese. Meest
aangeplante druif in Italië,

maar in Toscane levert die de
meeste kwaliteitswijn.

Sangiovese betekent letterlijk
‘’bloed van Jupiter’’. Jupiter

was de Romeinse Zeus en geeft
aan hoe goed dit druivenras is
en dat deze waarschijnlijk ook

geliefd was bij religieuze
doeleinden. De Sangiovese

welbekend van de beroemde
Chianti, Brunello di

Montalcino en de Vino Noble de
Montepulciano wijnen. 

Toscane

Wijntip: Guado al Melo ‘Bolgheri 
Rosso’ 

Bekend onder de
goden...

‘ Absolute granaat...’  | rijping van twaalf
maanden in gebruikte vaten en nog eens
zes maanden in de fles

Vermentino



Culinair fe itje: Toscane is een rijk culinair gebied met vele
verschillende soorten vleeswaren en kazen, maar echt tipici Toscani
zijn toch wel de formaggio pecorino en de salami di cinghiale. Ofwel,
schapenkaas en worst van wild zwijn. Probeer als afsluiter onze
kaastrolley en laat je verrassen door een Toscaans kaasje.

Biserno Campo di Sasso Occhione Bibbona | Vermentino
                                         

Dal Cero | Miraly | Vermentino, Syrah, Sangiovese |Toscane 
Campo Di Sasso | Cabernet Franc, Syrah

Dal Cero | Sangiovese 
Guado al Melo ‘Bolgheri Rosso’ | Cabernet Sauvignon, Merlot
Tenuta di Biserno ‘Insoglio del Cinghiale’ | Super Tuscan Blend
Tenuta di Biserno ‘Il Pino di Biserno’ | Super Tuscan Blend 
Petrolo Galatrona | Merlot | Super Tuscan  
Melini | Sangiovese | Chianti Classico Riserva DOCG 
Melini ‘Brunello di Montalcino’ | Sangiovese 

ROSÉ
39.50

32.50
39.50
 

35
39.50
42.50
79.50
97.50
37.50
79.50

WIT 

ROOD







Villa Bucci | Verdicchio | Classico Superiore DOC                             

Villa Bucci gemaakt van de
Verdicchio druif. Intens strogele
wijn met in de neus delicate
geuren van wit fruit, appel, citrus
en amandel. In de mond is de wijn
bijzonder mineralig. De
grondsoort is klei-achtig met een
hoog gehalte aan kalksteen.  
Wijn en spijs: drink de Verdicchio
bij kalfsvlees,  kip en mosselen. 

…Culinair en geografisch op
het vlak van wijn. De Marken

strekt zich uit langs de kust
maar heeft ook in het

binnenland veel te bieden. De
Marken kent diverse

druivensoorten zoals de
bekende Verdicchio druif, de

Passerina, de Pecorino, de
Lacrima, de Montepulciano

en de Sangiovese druif. De
Verdicchio druif is de druif
waar eeuwenlang de enige

bekende Italiaanse wijn van
de Marken werd gemaakt. 

Sangiovese
Verdicchio

De Marken

Wijntip: Villa Bucci Verdicchio

Er als de schapen 
bij zijn...

39.50

WIT 



Culinair fe itje: Met haar prachtige kust is het niet gek dat dit gebied bekend
staat om de heerlijke vis-, schaal– en schelpdiergerechten. De Verdichhio
laat zich hier dan ook fantastisch mee combineren. 



Handmatig  geselecteerd en
geoogst |  Vijf maanden eikenhout

Cabernet Sauvignon

Grechetto di Orvieto
Merlot 

….grote diversiteit aan
typische Italiaanse

wijnen met een
adembenemende natuur.
Het is de thuisbasis van de

Orvieto, een blend van
onder andere de witte

rassen Trebbiano,
Grechetto en Malvasia.

Umbrië maakt als enige
regio binnen Italië

evenveel witte als rode
wijnen. 

 Beriolo Vercante gemaakt van
de Grechetto druif,  Minerale
smaak ondersteund door een

aangename frisheid. Exotisch en
tropisch fruit met een ondertoon

van vanille. 
Wijn en spijs: drink de Beriolo

Vercanto Grechetto met vis,
risotto en gekruide kazen. 

Umbrië
Eerlijke verdeling...

Wijntip: Beriolo Vercanto Grechetto



Berioli Maldestro | Chardonnay 
Berioli Vercanto | Grechetto
Berioli Toppo Bianco | Grechetto

Berioli Topporosso | Merlot, Cabernet Sauvignon, Sangiovese 
Berioli Spiridione Riserva | Merlot 
Berioli Pirum | Cabernet Sauvignon 

Culinair fe itje: Umbrië is het groene hart
van Italië met heerlijke groenten en
kruiden. Met als kenmerkend gerecht de
Porchetta: opgerold varkensvlees met de
lekkerste kruiden uit de oven. Perfect
gerecht voor grote groepen, zoals een grote
Italiaanse familie. 

32.50
32.50
32.50

32.50
45
37.50

WIT 

ROOD







Italiaanse Slow-wine  |  Oud Italiaans
druivenras. De naam komt van het 

Italiaanse woord Pecora, 
wat schaap betekent.  

Trebbiano d’Abruzzo 
Montepulciano 
d’Abruzzo

Eò Pecorino  gemaakt van de
Pecorino druif. Citroengeel
van kleur met aroma’s van

meloen en peer . Mooie zachte
wijn met zachte bitters en

frisse zuren.   
Wijn en spijs: drink de Eò

Pecorino  bij Pecorino kaas.   

….rijk aan oude wijntradities.
Abruzzo is vooral bekend van

de Montepulciano en
Trebbiano. De Montepulciano

is een zachte en ronde wijn
maar met de nodige

structuur. Daarnaast worden
enkele oude druivenrassen

nieuw leven ingeblazen, met
verbluffend resultaat. De

Pecorino is ook onmisbaar.
De naam verwijst naar de vele

schaapherders in deze regio.
Zij aten de druif terwijl ze

hun kuddes door de valleien
dreven op zoek naar voedsel. 

Abruzzo

Wijntip: Eò Pecorino  

Nieuw leven inblazen..



Eò | Pecorino        
Eò | Falanghina                           

Eò | Montepulciano | Montepulciano d’Abruzzo Riserva Adonis DOC 

Culinair fe itje: In Abruzzo ligt het dorp Fara San Martino, de pastahoofdstad van
de wereld. Hier wordt veruit de meeste pasta van Italië gemaakt waarbij, naast
tarwe, het water uit de bron van de rivier Verde het belangrijkste ingredient is. 

37.50
37.50

54.50

WIT 

ROOD



Castello Monaci ‘Acante’, gemaakt
van de Fiano druif. Fluweelzachte
levendige smaak met veel fruit.
Met een toets van hazelnoot in de
afdronk. Gefermenteerd op lage
temperatuur op roestvrijstalen
vaten om het fruit te behouden.
Vervolgens ‘sur lie’ gerijpt om wat
meer body te geven.

 Handmatig geselecteerd en geoogst |  48
maanden eikenhout

…Puglia produceert veel wijn:
zo’n 7.5 miljoen hectoliter per

jaar. Hoewel Puglia relatief
onbekend is, is het de

belangrijkste wijnstreek van
het zuiden en samen met

Sicilië de grootste
wijnproducent, vooral van
rode wijnen. De inheemse

druivenrassen van Puglia zijn
bijzonder krachtig, vooral

Negroamaro en Primitivo. De
Negroamaro dankt zijn naam

aan een kenmerkende
bittersmaak en wordt

daarom veel gebruikt in
combinatie met andere

rassen. 

Puglia
In de hak van de laars..

Wijn en spijs: drink de Barolo bij rood
vlees en pasta met truffel. 

Wijntip: Castello Monaci ‘Acante’ 

Negroamaro
Susumaniello

Fiano

Primitivo

Chardonnay



Castello Monaci ‘Acante’ | Fiano 
Castello Monaci ‘Simera’ | Chardonnay 
Cieo e Terra 3 Passo Bianco | Chardonnay, Fiano 

Velarino Salento | Susumaniello
Castello Monaci | Negroamaro 
Castello Monaci | Primitivo 
Cielo e Terro Passo Rosso 3 | Negroamaro, Sangiovese, Primitivo

Culinair fe itje: Bij Puglia hoort Burrata! Het mozzarellazakje gevuld met
mozzarella en room kent haar oorsprong in Murgia, een dorpje in Puglia.
Deze heerlijkheid mag natuurlijk niet ontbreken op de kaart wanneer onze
chef zijn achternaam dankt aan dit dorp. 

30
32.50
32.50

29.50
32.50
35
32.50

WIT 

ROOD







Cannonau

Vermentino
Pinot grigio

Sardinië

MESA ‘Giunco’ gemaakt van de
Vermentino druif. Helder
strogeel van kleur met aroma’s
van citrus en tropisch fruit. De
smaak is energiek, fris en fruitig
met een toets van balsamico.
Wijn en spijs: drink deze 
Vermentino bij visgerechten en romige
kazen
Handmatig geselecteerd en geoogst |  
vier maanden sur lie gerijpt | één maand
op fles

….een prachtig mysterieus
eiland dat blijft verrassen. Het
eiland Sardinië kent een groot

aantal verschillende
wijnstreken met een rijke

wijngeschiedenis. Sardinië
kent een wijncultuur, die

anders is dan die op het
Italiaanse vasteland. De

Cannonau is voor de Sardijnse
wijncultuur één van de

belangrijkste rode
druivenrassen. De Cannonau
wijnen zijn vaak krachtig en
hebben een kruidige fruitige

smaak. 

Anders dan anders...

Wijntip: MESA ‘Giunco’ 
Vermentino



MESA ‘Giunco’ | Vermentino 

MESA ‘Moro’ | Cannonau 

Culinair fe itje: Pane
Carasau, wat wij u serveren,
is typisch voor het eiland
Sardnië. Het flinterdunne
brood is zo dun dat je er bijna
door heen kunt kijken. Ook
fregola, bolletjes van
griesmeel, zijn een lekkernij
uit deze regio met vongole
en mosselen in saffraan
saus. 

42.50

42.50

WIT 

ROOD



Nero d’Avola
Grillo

...staat op de eerste plaats qua
wijngaardgrootte. Het is de
meest zuidelijke wijnregio

van Italië. Het klimaat is
perfect om druiven te

verbouwen en de vulkanische
ondergrond van de Etna levert

de mineralen voor heerlijke
wijnen met een prachtige

complexiteit. Wereldberoemd
zijn de lokale druivenrassen
Nero d’Avola (rode druif) en

Grillo (witte druif). 

Sicilië 

De druivenstokken van de
Carranco Etna Bianco staan op

een vulkanische grond.Het
boeket is complex, met fruitige

hints van groene appel,
grapefruit en witte perzik. Deze

aroma's worden aangevuld
door kruidige en bloemige

tonen. De smaak is intens en
warm.

Wijn en spijs: combineer deze vulkanische
smaken met schelpdieren of vegetarische

gerechten 

Wijntip: Carranco Etna Bianco

Vulkanische smaken...



Culinair weetje: Deze regio levert
ongetwijfeld de beste pistachenoten,
die vooral op de lage flanken van de
Etna groeien samen met cactusvijgen
en bloedsinaasappelen.

Rapitala Viviri | Grillo 
Rapitalà ‘Conte Hugues’ | Chardonnay 
Carranco Etna Bianco |  Carricante | Cantrada Carranco

                                        

Rapitalà | Nero D’Avola
Rapitala ‘Hugonis’ | Cabernet Sauvignon, Nero d’Avola 
Carranco Etna Rosso | Nerrelo Mascelese  | Cantrada Carranco
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49.50
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WIT 

ROOD

Culinair fe itje: De zoete lekkernij cannoli, is
ontstaan in Sicilië als carnavalslekkernij.
Van origine  werd dit gebakje gevuld met
schapenricotta. Probeer deze lekkernij bij
ons en kies een smaak uit ons brede
asssortiment cannoli's a € 2,25 per stuk. 

Rapitala Viviri | Grillo 
Rapitalà ‘Conte Hugues’ | Chardonnay 
Carranco Etna Bianco |  Carricante | Cantrada Carranco

                                        

Rapitalà | Nero D’Avola
Rapitala ‘Hugonis’ | Cabernet Sauvignon, Nero d’Avola 
Carranco Etna Rosso | Nerrelo Mascelese  | Cantrada Carranco
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